
 
Tagessuppe  
 
 
 

Vom Schörehof-Rind 
aus eigener Aufzucht 

 
 

HOPFENZUPFERS LEIBGERICHT  

Brauherrengericht  
 

(solange Vorrat reicht) 

Rumpsteak  

 
zwiebelrostbraten  

Braumeistergeheimnis  

Schörewirt´s Leibspeise  
 

Sauerbraten   

Sudhauspfännle  

Schörehof-Rind im eigenen sud   

 



 
Vom Schwein 

 
 

schöretöpfle  

Schweinefilet in rahmsoße  

grillteller   

cordon bleu  
(gefüllt mit Rauchfleisch & Emmentaler Käse)  

Brauersteak  

Paniertes Schnitzel  

TellerSchnitzel  

 
 
 

Bei kleineren Portionen werden 2 € abgezogen. 
 



 
Brauhausknüller 

 

 
Leberkäs vom schörehof-Rind   

Leberkäs vom schörehof-Rind   

 
Leberkäs vom schörehof-Rind   

Aus der schwäbischen 
Küche 

 

Kässpätzle  

Schwäbische Maultaschen  

Schwaben-MIx  

 

Hähnchen 
 
 

1/2 Hähnchen  

 
 

1/2 Hähnchen mit Brot  
 



 

 
 

Fitnessteller 
 
Gemischter BeilagenSalat   
 
Mittlerer Salat   
 
Salatplatte mit gebackenen Maultaschen   
 
Salatplatte mit brauersteak (vom Schweinehals)  

  
 salatplatte mit Rinderstreifen   

  
 

Vegetarisch 
 
Salatplatte mit panierten Champignons   

 
Camembert paniert  

Kässpätzle  

Saure Bohnen  (vegan)                                             

 

Zwischendurch 
 
Zwiebelringe im Bierteig  

 



 

Für unsere kleinen Gäste 
 
 
 
 
 

KINDER-schnitzel-HIT   

 
rahmSCHNITZELchen  

Hausgemachte Spätzle mit sosse   
 
Portion Pommes mit ketchup   
 
Kinder Kässpätzle mit Salatgarnitur   
 
  

 
Beilagen 

 
 
 
Gemischter BeilagenSalat                            
 
Pommes Frites  
Hausgemachte spätzle  
Bratkartoffeln  
  
 
 



 

Vesperspezialitäten  
Ab 16 Uhr 

 
 

 
 
GRIEBENSCHMALZTÖPFLE  

  
 

Kalter Braten   

Vesperbrett  

Eisbein   

Hausgemachte „Sulz“   

 
 

1 paar saiten   

 

Schwarzwurstbrettle  (zum gemeinsamen Verzehr)   

Bei kleineren Portionen werden 2 € abgezogen. 
 

 



Vesperspezialitäten  
Wurstsalate & „Saures“ 

Ab 16 Uhr 
 
 

Schweizer wurstsalat   

Wurstsalat  

Halb & Halb  

Bauernsalat  

Bierkutschersalat  

Saurer Schwartenmagen  

Saurer Käse (Backsteinkäse)  

 
Zungensalat vom Schörehof-Rind  

  



Nachtisch und Eis 
 

 
 

Eine Kugel Eis  

 
Gemischtes Eis (3 Kugeln)  

  
 
kinder-Smarties-becher  

Eiskaffee  

Affogato                                                                        

 

Kalter Biertraum  

 
 
 

Süße braumeisterin  

Bananensplit  

Vanilleeis Mit Eierlikör & Sahne  

apfelküchle  

Eis mit heißen himbeeren  

doppelter heißer bierlikör (4cl)  



Aus unserer Hausbrauerei 
 

Bierprobe  

Mass Schörebräu hell, dunkel  
oder Weissbier 1,0l  

Schörebräu dunkel 0,5l  

Schörebräu Hell naturtrüb 0,5l  

Schörepils naturtrüb 0,4l  

Schöre weisse  0,5l  

schörebräu hell oder dunkel 0,3l  
Mass radler Hell oder Dunkel 1,0l 5,7   
Radler 0,5l 5,7  
radler 0,3l 5,7 
  

 



Von unserer 
Streuobstwiese 

(aus eigener herstellung) 
 

Most 0,5l  (nicht geschwefelt)  
most 0,3l  (nicht geschwefelt)  

 

Getränke 
 
Farny kristallweizen 0,5l  
 

Alkoholfreie Getränke 
 
Farny Alkoholfreies hefeweizen 0,5l  
Schimpf Höpfle Alkoholfreies Bier 0,5 l  
 
 
 

Aus eigener Herstellung  
Naturtrüber Apfelsaft/-schorle 0,3l  
Naturtrüber Apfelsaft/-schorle 0,5l  
 
Frucade - Fanta / cola / spezi 0,3l  
Süßer sprudel 0,3l   
Frucade - Fanta / cola / Spezi /  0,5l  
Bitter lemon 0,5l  
 
Saftschorle  0,3l   
(Orange-, Johann-, Kirsch)   
Saftschorle  0,5l   
Johannisbeere-, Kirschnektar 0,3l   
Johannisbeere-, Kirschnektar 0,5l   
Tafelwasser aus eigener Quelle 0,3l  
Tafelwasser aus eigener Quelle 0,5l  
 

 



  

Warme Getränke 
 

Haferl kaffee  
Tasse kaffee  
Café au lait / latte macchiato  
kakao  
cappuccino, Mochaccino  
espresso  
tee mit rum  
Glas tee  

BAUERNPUNSCH - HAUSGEMACHTER Glühmost 0,25l  
 
 

Aus eigener  
Hofbrennerei 

 
bierlikör 2 CL  
bierbrand 2 CL  
Kirschwasser 2 CL  
Williams 2 CL  
Himbeergeist 2 CL  
Kräuterschnaps 2 CL  
Obstler 2 CL  
Weizenkorn 2 CL  
doppelter heißer bierlikör (4cl)  
mit Sahne

 
 
 

 



Spirituosen 
Campari Orange    
Bacardi Orange / cola   
Peng (Asbach-cola)  
Jägermeister 2 CL  
Kirschlikör 2 cl  
Ramazotti 4 cl  
 

 

Schaumweine 

Flasche sekt hausmarke 0,75l  
Piccolo hausmarke  
 

Weißweine 
Kressbronner berghalde 0,25l  

Kressbronner berghalde 0,25l  

 

Weißherbst 
Munzinger attilafelsen 0,25l  

 

Rotweine 
Kressbronner berghalde 0,25l  

Heilbronner stiftsberg 0,25l  

Schorle weiß oder rot 0,25l  
 

 



         

 

 

 

 

 

 

 

                

 

Aus unserer Landwirtschaft 
 

Fleisch und Wurst  
aus eigener Schlachtung 

 

LEBERWURST 400G  4,60 
SCHWARTENMAGEN WEIß ODER ROT 400G  4,60 
EISBEIN 400G  5,20 
SCHINKENWURST 400G  5,20 
BIERWURST 400G  5,20 
LEBERKÄS 400G  5,20 
Lyoner 400G 5,20 
 
Mageres Rauchfleisch, Pro kg  21,50 

gerauchter bauch, Pro kg  11,50 

magerer Rinderspeck, Pro kg  26,00 

Rinderwurst  4,30 
schwarzwurst 4,30 
Rinderpeitschen / Landjäger  2,40 

 



 
 Aus unserer Landwirtschaft 

 
 

Apfelsaft und Most 
 
Apfelsaft 1,0l 3,00 
Most 1,0l 3,00 
 
Leere Flasche 2,20 
Leerer Kanister 5l 3,70 
Leerer biersyphon 13,00 

 
Schnäpse 

aus unserer hofbrennerei 
 
Bierbrand 0,5l / 1,0l 18,00 / 29,00 
Williams 0,5l / 1,0l                                                       17,00 /25,00    
Kirschwasser 0,5l / 1,0l 16,00 / 23,00 
Himbeergeist 0,5l / 1,0l 16,00 / 23,00 
obstbrand 0,5l / 1,0l 12,50 / 16,00 
Kräuterschnaps 0,5l / 1,0l 14,50 / 20,00 
Weizenkorn 0,5l / 1,0l 12,50 / 16,00 
bierlikör 0,5l 13,00 
 

 

 
Verschenken Sie doch an besonderen  

 
Anlässen einen geschenkgutschein 

 
- gerne stellen wir diesen für Sie aus ! 

 

 

 



 

Bierspezialitäten  
zuhause genießen 

Biersyphon 2,0l 21,00 
Nachfüllung 2,0l 8,40 
 

Partyfass 5,0l einweg 17,50 
 

Partyfass 15l isoliert   45,00 
Pfand 100,00 
zapfgarnitur 3,00 
 

Kegfass 50 l  140,00 

 

 
 

Öffnungszeiten: 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 



 

Warme Speisen: 
11.00 bis 14.00 Uhr 
16.30 bis 21.30 Uhr 

 

Kalte Speisen: 
16.00 bis 23.30 Uhr 

 

Mittags durchgehend 
 
 

Hopfenzupfers leibgericht  

Brauhausknüller   

 
Hausgemachte „Sulz“   

Gemischter BeilagenSalat   

 
 
 

Liebe Gäste 
 

 


